
Gewoon genieten!Tip

Speltpasta met garnalen, olijven
& feta

300 g speltpasta

175 g uiensnippers

150 g feta

120 g zwarte olijven

verse basilicum

400 gepelde scampi2 el milde olijfolie

500 g kerstomaatjes

350 g tomato frito bio

Ingrediënten (4 personen)

Zo maak je het

1. Kook de spaghetti volgens de aanwijzingen op de verpakking beetgaar. Verhit de olie en bak de ui
3 min. op middelhoog vuur.

2. Halveer ondertussen de snoeptomaten en verkruimel de feta. Voeg de tomato frito, tomaten,
olijven en de helft van de feta toe en breng aan de kook. Laat 8 min. op laag vuur stoven. Breng
op smaak met peper.

3. Giet de spaghetti af en meng samen met de garnalen en de basilicumblaadjes door de saus.
Bestrooi met de rest van de feta.

Ordernummer: _________


